WEGIERSKIE WINA

Jest taki kraj, w ktérym jest réwnie ciepto jak we
Wioszech, a wina sg rdwnie dobre jak we Francji. W
dodatku jest tam taniej niz w Polsce. Ten kraj nie
ma dostepu do morza, ale jego najwiekszg atrakcjg
turystyczng sa... ptyny, ta namiastka turystycznego
raju to Wegry. Pdtnocne Wegry, ze swg perta
Egerem, oddalone sg od Polski o okoto 500km, a
bez watpienia trunki naszych bratankéw majg
najlepszy na Swiecie stosunek ceny do jakosci. Eger
to mekka winiarskich smakoszy w tej czesci Europy.
Zeby najgtebiej zanurzy¢ sie w rozkosze degustacji,
trzeba opusci¢ centrum miasteczka i dotrzeé na jego
peryferie do Doliny Pieknej Pani (po wegiersku
Szepasszony-volgy, co oddaje ducha madziarskiego

jezyka).

Istnieje kilka teorii ttumaczacych, skad wzieta sie ta
nazwa. Klasyczna moéwi, ze w ten sposdb
upamietniono niegdysiejszg wtascicielke doliny (jej
pomniczek stoi zresztg na poczatku winnego
szlaku). Ztosliwi twierdzg, ze po kilku godzinach
spedzonych w tutejszych piwniczkach, kazda
kobieta wydaje sie piekna. | wreszcie realistyczna
dowodzi, Ze po prostu kazda winiarnia
wynajmowata do naganiania gosci wyjatkowo

atrakcyjne — jak bysmy to dzi§ powiedzieli —
hostessy. Doskonate wina czerwone i piwnice tego
regionu sg prawdziwymi atrakcjami turystycznymi.
Kultura wina i winogron w Eger wywodzi sie od
czasébw powstania panstwa (po zajeciu przez
Wegréw Basenu Karpackiego). Do XV w. w Eger i
okolicach  uprawiano tylko gatunki biatych
winogron. Na przetomie XV i XVI w. zmienito sie
przeznaczenie szczepdw winogron. Znaczaca stata
sie produkcja czerwonego wina. Kadarka dotarfa do
Egeru za posrednictwem Serbéw (racok). W tym
samym czasie duchowni z Wtoch i z Burgundii
rowniez sprowadzili na Wegry gatunki nowe. W
Dolinie dziata kilkadziesigt winiarni, ktérych wejscia
wbudowane sg w zbocza otaczajgcych to miejsce
wzgorz. Miekka, wulkaniczna skata to jedno z
bogactw pdtnocnych Wegier. Z samg skatg nie
bardzo jest co robi¢, ale mozna w niej wyjatkowo
tatwo ry¢, w zwigzku z czym caty region, z Doling
Pieknej Pani na czele, usiany jest malowniczymi
piwnicami, a wiasciwie jaskiniami, w ktdrych
przechowuje sie wino.
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Winnice wokét Egeru

Wino z Egeru jest znane od dawna zaréwno na
Wegrzech jak i zagranicy. Pojecie ,bikavér” znane
jako ,,Bycza Krew” dajgce czerwone wino. Do dzisiaj
najbardziej znane wina Bikavér, ktdrych legendy,

siegajg Sredniowiecza. W Eger i okolicach renoma
cieszg sie bikavér i lednyka; w Debr6é wina z
dodatkiem lisci lipy (Harslevell) majg ugruntowana
pozycje. Egerskie bikavér — czerwone wino,
przygotowuje sie z pofaczenia przynajmniej 3
szczepdw winogron.

Okoto 50% upraw w Eger, to uprawa gatunkéw
biatych winogron. Istnieje tu szeroki wybor biatych
win. Do powszechnych gatunkéw w tym regionie
nalezg tez Olaszrizling, Tramini i Chardonnay.

Wino potstodkie ze szczepu Leanyka, pochodzace ze
znanego winiarskiego rejonu Eger, lezacego na
przedgérzu Gor Bukowych, na poétnocy Wegier.
Wino ma stomkowg barwe i delikatny rodzynkowy
aromat. Jest lekkie i subtelne na podniebieniu, a
elegancka stodycz réwnowazy tagodna goryczka na
finiszu. Wino produkowane jest wediug norm
Kodeksu Prawa Kanonicznego, wytwarzane
wyltacznie z dojrzatych winogron, poddawane
naturalnemu procesowi fermentacji, bez dodatku
alkoholu.

Piwnice w Dolinie Pieknej Pani




TOKAJ

Tokaj — miasto regionu winiarskiego , chyba nie ma
nikogo kto nie znat by tego stynnego wegierskiego
wina. Lezy u zbiegu Bodrogu i Cisy, u potudniowych
podndzy wulkanicznej géry Tokaj. U stop gory, w
widtach dwdch wielkich rzek juz w XI wieku stat
zamek, zniszczony pdzniej przez Tatarow. W Xl w.
krol Béla IV osiedlit w Tokaju (znanym z nazwy co
najmniej od XI w.) wtoskich winiarzy, ktérzy na
stokach wulkanicznego wzgdrza zatozyli winnice.
Rozkwit potegi winiarskiej Tokaju nastgpit w XVII i
XVIII w., kiedy w miescie osiedlili sie uciekajacy
przed Turkami greccy kupcy.

Tokaj to biate deserowe wino wegierskie
produkowane z podsuszonych winogron .Wina
tokajskie sg znane i cenione w catej Europie juz od
XV wieku. Rozréznia sie dwa gtéwne rodzaje tokaju:
szamorodni, otrzymywany z moszczu ttoczonego z
nie przebranych winogron i aszi - dostadzany
wybranymi podsuszonymi winogronami. Tokaj
powstaje przede wszystkim z owocdw szczepu
furmint (nazywa sie tak takze lzejszg odmiane
wina), ktéry stanowi 70 proc. uprawianych w
rejonie winorosli. Tokaj to co$ wiecej niz wino. To
symbol, ktérym Wegrzy szczycag sie od stuleci. |
cho¢, co dziwne, zazwyczaj Wegry nie kojarza sie
wprost z winem, to Tokaj jest bardziej wegierski niz
cokolwiek innego, z czego Wegry styna. Tokaj
Furmint pochodzi z regionu Tokaj-Hegyalja —
jedynego regionu, w ktédrym wolno nadawac¢ winom
tg stawna w swiecie nazwe. Charakterystyczny smak
tokajskich win swoje Zrédto ma w szlachetnym
plesnieniu  winogron oraz w szczegdlnych
warunkach klimatycznych i specyfice wulkanicznej
gleby. Dojrzewanie w niewielkich beczkach w
temperaturze 10-12°C i duzej wilgotnosci
sprzyjajacej botrytyzacji, dodatkowo wzmacnia
nietuzinkowy smak trunku.

Potstodki Tokaj w smaku przypomina jasne owoce.
Przebijajgca sie rowniez w aromacie won jabtek,
brzoskwin i pomaraniczy ztamana jest orzechowo-
grzybowa nutka i ostodzona solidng tyzka miodu.
Midéd ten przebija sie tez ztotawymi refleksami
barwigc trunek na efektowny, elegancki kolor.

Wys$mienity Tokaj najlepiej smakuje schtodzony do
temperatury 12°C. Zaréwno sam, jak i w
towarzystwie deserow i owocowych satatek
sprawdza sie doskonale. Godny polecenia dla
wszystkich, ktdrzy cenig sobie tradycje i wyjatkowe
smaki.




